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Esistono gusti, profumi e tradizioni antiche che
uniscono in modo ideale i luoghi e le persone, facendo
tornare alla mente sapori lontani, quando la cura ed il
rispetto della terra si fondevano con la tradizione e la
storia.

Conservare i sapori e confrontare i saperi, difendere
il territorio e diffondere i suoi prodotti, mantenere le
tradizioni e conservare la tipicita e la genuinita delle
materie prime, promuovere la civilta della tavola e
portare atavolalastoria. Sono questi gliingredienti base
di Sapori d’Autunno, un sapiente mix di profumi,
aromi e colori che ricalcano il carattere dell’autunno,
con attivita e proposte dedicate a chi ama i sapori
autentici e le antiche tradizioni, offrendo |'occasione
per scoprire i tanti volti del nostro territorio ed i valori
autentici delle nostre tradizioni gastronomiche.

Miele e vini, pane e salumi, conserve e tisane, erbe
aromatiche e prodotti per I'agricoltura, e tante altre
proposte promosse da produttori locali si potranno
acquistare nella fiera dei prodotti tipici che vuole
essere omaggio alle eccellenze del territorio ed
avvicinare i visitatori alla conoscenza delle produzioni
per valorizzare |'offerta enogastronomica della Terra
delle Armonie.

Gli stand creano cosi un curioso itinerario del gusto,
capace di intrecciare gastronomia e cultura, e
diventano strumento per promuovere ricette e prodotti
e stimolare il confronto con i produttori, viticoltori ed
appassionati che desiderano comunicare la propria
storia e le proprie esperienze per definire i confini
territoriali del gusto.

Per questo a Sapori d’Autunno la Provincia di
Macerata ha assegnato il marchio Momenti del Gusto,
sinonimo di Festa di Qualita.

Un ringraziamento particolare a tutti coloro che a
vario titolo ci sostengono e ci affiancano ogni anno
contribuendo alla realizzazione di un evento unico.

Il Presidente della Proloco
Deborah Vergani .

i "J-..?\k % \ "
. - - g N

y. =

'VENERDI 25 OTTOBRE 2019 - RACCONTI E SAPOR]

Fe vl 3
é-ﬁ
:::" .a'}; $ -

Ore 20:00
Convegno “IL BUON VIVERE E... IL BUON MANGIARE"
presso lo stand gastronomico al coperto

Ore 20:45

Apertura stand gastronomico con menu fisso
Intrattenimento dei “Elena Solazzi & Mike Coacci
Acoustic Night”

Ore 22:00

Angolo degli stravizi con fumo in meditazione e
degustazione di distillati su prenotazione

SABATO 26 OTTOBRE 2019 - SAPOR] IN MUSICA
Ore 19:30

Apertura stand gastronomici al coperto con
degustazioni di piatti tipici marchigiani, castagne e vini
locali in compagnia di “CHOPAS e TABORRO"
Mercatino di artigianato locale

Ore 21:30

Castagne e vino con la musica dei “LADIES OF ROCK"
Ore 22:00

Dolcetti, castagne, vino e birra alla spina con la pizzica
dei “TRABALLO"

DOMENICA 27 OTTOBRE 2019
Dalle ore 10:00
- Mostra di ceramiche, di fotografia e di pittura
- Mostra “The Marche Experience”
- Fiera di prodotti tipici e mercatino di artigianato locale
- Esposizione di auto, moto e go-kart d’epoca
- Rievocazione della pigiatura e della scartocciatura
- Galleria degli artisti
- Dimostrazioni di mestieri artigianali
- Convegno “LE NOSTRE AMICHE API"
Concorso "“Indovina il peso della zucca”
DaIIe 12:00
Apertura stand gastronomici al coperto con degustazioni
di piatti tipici marchigiani, castagne e vini locali
Musica e balli folk in compagnia de
“LA MARTINICCHIA"e"LA CAMPAGNOLA"

Visite Guidate: Teatro La Rondinella, Chiesa S. Donato,
Chiesa S. Filippo con annesso museo, Barricaia Azienda
Agricola Degli Azzoni

Concorso Fotografico “Colori e ritratti d’autunno”
a cura dell’ Assoaazwne EFFE1TO GHERGO
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ANTIPASTI

Crescia con prosciutto
Crescia con foglie

MI

Tagliatelle ai sapori d"autunno/papera
Vincisgrassi (solo domenica)
Fagioli con le cotiche
Zuppa del montanaro
Polenta con sugo di papera
Polenta con salsiccia

SECONDI
Porchetta
Lesso con i grugni
Baccala con patate

CONTORNI

Insalata
Patate fritte
Foglie lesse

DOLCI

Frittelle di polenta
Dolcetti tipici
Castagne

BEVANDE

Acqua
Vino bianco/rosso

Vin brule
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